
Restaurant Lilium

Chers invités, chers passionnés de gastronomie,

bienvenue au Lilium.

Situé au cœur de l'emblématique Small Luxury Hotel De Witte Lelie, qui
a été honoré d’une Clef Michelin en octobre 2025, une distinction

saluant une hospitalité et une expérience d'exception.
C’est avec une immense fierté que nous vous accueillons dans notre

restaurant.

Le chef Jo Bussels propose une cuisine raffinée, ancrée dans les
traditions intemporelles de la gastronomie française classique. 

Guidé par les produits de saison, la pureté des saveurs, la simplicité et la
précision, chaque plat est léger, délicat et composé avec soin, offrant

une expression contemporaine d’un héritage culinaire intemporel.

Le charme de De Witte Lelie et la cuisine du Chef Jo Bussels se
rencontrent pour créer une expérience culinaire unique.

Laissez-vous emporter par un voyage où la gastronomie rencontre le
caractère.

Savourez chaque instant.



L’âme de la saison
4 SERVICES · €95

3 vins selectionnés · €40 

foie gras · homard · canard sauvage · ganache

(uniquement disponible au déjeuner en semaine, hors jours fériés)

5 SERVICES · €135
4 vins selectionnés · €55 

foie gras · signature box · homard · canard sauvage · ganache

6 SERVICES · €155 
5 vins selectionnés · €60

foie gras · signature box · homard · *turbot · canard sauvage · *3 fromages · ganache

*choix entre turbot & 3 fromages

7 SERVICES · €165 
5 vins selectionnés · €65

foie gras · signature box · homard · turbot · canard sauvage · 3 fromages · ganache

Lunch Menu
€65

entrée · plat · dessert

(uniquement les midi pendant la semaine, hors jours fériés)



Le Chef Jo Bussels vous invite à un voyage au fil de la saison, 
en vous proposant un menu en 7 services composé de produits d’une qualité

exceptionnelle, sublimés avec pureté et simplicité.

AMUSE

FOIE GRAS D’OIE
queue de boeuf · abricot · brioche

Grauburgunder - Weingut Juwel - Duitsland - 2024

SIGNATURE BOX ‘JO BUSSELS’
langoustines · pamplemousse · Imperial Heritage Caviar ‘Oscietra’

Chardonnay - Domaine Gautheron - Bourgogne - Frankrijk - 2024

RAVIOLI HOMARD
bisque · tomate · basilic

Chardonnay - Domaine Gautheron - Bourgogne - Frankrijk - 2024

*TURBOT 
vadouvan · épinards · lait battu

Pinot Blanc ‘Apogée’ - Vignoble des 2 Lunes - Elzas - Frankrijk - 2023

CANARD SAUVAGE
mûre · chou-fleur · romarin

Tintilla - Vara y Pulsar - Alberto Orte - Calma - Spanje - 2022

*3 FROMAGES
mostarda poire · pain aux raisins · chutney

Pinot Meunier - Ratafia Champenois ‘Bansionensi’- Éric Taillet - Vallée de la Marne - Frankrijk

GANACHE
chocolat · noisette · figue · glace à la vanille

Pinot Meunier - Ratafia Champenois ‘Bansionensi’- Éric Taillet - Vallée de la Marne - Frankrijk



À la carte
Entrées

BAR SAUVAGE
carpaccio · orange sanguine · fenouil

€ 32

SIGNATURE BOX ‘JO BUSSELS’
langoustine · pamplemousse · Imperial Heritage Caviar ‘Oscietra’

€ 79

RAVIOLI HOMARD
bisque · tomate · basilic

 € 38

FOIE GRAS D’OIE 
queuee de boeuf · abricot · brioche

€ 39

Plats

TURBOT
vadouvan · épinards · lait battu 

€ 85

SALTIMBOCCA LOTTE
asperge verte · pancetta · sauge

€ 58

BAVETTE  BOEUF BLACK ANGUS
poivron rouge rôti · béarnaise · échalote 

€ 52 

CANARD SAUVAGE
mûre · chou-fleur · romarin

€ 48



Fromage & Desserts

*3 FROMAGES
mostarda porie · pain aux raisins · chutney

€20

MILLEFEUILLE
framboise · crème pâtissière

€ 22

GANACHE
chocolat · noisette · figue · glace à la vanille

€ 19

GRATIN
fruits rouges · amande · glace à la vanille

€ 21

CAFÉ GLACÉ
€ 17


	Restaurant Lilium
	L’âme de la saison
	4 SERVICES · €95
	3 vins selectionnés · €40
	(uniquement disponible au déjeuner en semaine, hors jours fériés)


	5 SERVICES · €135
	4 vins selectionnés · €55

	6 SERVICES · €155
	5 vins selectionnés · €60
	*choix entre turbot & 3 fromages


	7 SERVICES · €165
	5 vins selectionnés · €65


	Lunch Menu
	€65
	entrée · plat · dessert
	(uniquement les midi pendant la semaine, hors jours fériés)


	Le Chef Jo Bussels vous invite à un voyage au fil de la saison,
	en vous proposant un menu en 7 services composé de produits d’une qualité exceptionnelle, sublimés avec pureté et simplicité.

	AMUSE
	FOIE GRAS D’OIE
	Grauburgunder - Weingut Juwel - Duitsland - 2024

	SIGNATURE BOX ‘JO BUSSELS’
	Chardonnay - Domaine Gautheron - Bourgogne - Frankrijk - 2024

	RAVIOLI HOMARD
	Chardonnay - Domaine Gautheron - Bourgogne - Frankrijk - 2024

	*TURBOT
	Pinot Blanc ‘Apogée’ - Vignoble des 2 Lunes - Elzas - Frankrijk - 2023
	CANARD SAUVAGE
	Tintilla - Vara y Pulsar - Alberto Orte - Calma - Spanje - 2022


	*3 FROMAGES
	Pinot Meunier - Ratafia Champenois ‘Bansionensi’- Éric Taillet - Vallée de la Marne - Frankrijk

	GANACHE
	Pinot Meunier - Ratafia Champenois ‘Bansionensi’- Éric Taillet - Vallée de la Marne - Frankrijk

	À la carte
	Entrées
	BAR SAUVAGE
	SIGNATURE BOX ‘JO BUSSELS’
	RAVIOLI HOMARD
	FOIE GRAS D’OIE
	Plats

	TURBOT
	SALTIMBOCCA LOTTE
	BAVETTE  BOEUF BLACK ANGUS
	CANARD SAUVAGE
	Fromage & Desserts

	*3 FROMAGES
	MILLEFEUILLE
	GANACHE
	GRATIN
	CAFÉ GLACÉ

