Geachte gasten, beste fijnproevers,
welkom bij Lilium.
In het unieke Small Luxury Hotel De Witte Lelie,
dat in oktober 2025 werd onderscheiden met een Michelin Key,
een erkenning voor uitzonderlijke gastvrijheid en beleving.

Met trots verwelkomen wij u in ons restaurant.

Chef Jo Bussels brengt een keuken die draait om seizoensproducten,
pure smaken, eenvoud en precisie.

De charme van De Witte Lelie en de keuken van chef Jo Bussels
komen samen in een unieke culinaire ervaring.

Laat u onderdompelen in een ervaring waar gastronomie en karakter samenkomen.

Geniet van elk moment.



De ziel varn het seczoern

4 GANGEN - €95
3 passende wijnen - €40

kreeft - zeetong - zomerree - moelleux

(enkel beschikbaar tijdens lunch - niet beschikbaar op feestdagen)

5 GANGEN - €135

4 passende wijnen - €55

kreeft - signature box - zeetong - zomerree - moelleux

6 GANGEN - €155
5 passende wijnen - €60

kreeft - signature box - zeetong - *speenbig - zomerree - *3 kazen - moelleux

*keuze tussen speenbig en 3 kazen

7 GANGEN - €165
5 passende wijnen - €65

kreeft - signature box - zeetong - speenbig - zomerree - 3 kazen - moelleux

Juncl Menew

voorgerecht - hoofdgerecht - nagerecht

(enkel beschikbaar tijdens lunch - niet beschikbaar op feestdagen)



Chef Jo Bussels neemt u mee in zijn verhaal van het seizoen
en laat u proeven van de beste kwaliteitsproducten
in een menu met 7 gerechten geserveerd in puurheid en eenvoud.

AMUSE

KREEFT
meloen - kropsla
Griiner Veltliner - Weingut Larhnsteig - Oostenrijk - 2025

SIGNATURE BOX 'JO BUSSELS’
langoustines - pompelmoes - Imperial Heritage Caviar ‘Oscietra’
Griiner Veltliner - Weingut Larhnsteig - Oostenrijk - 2025

ZEETONG
stoofpotje - mossel - garnaal - saffraan
Chardonnay - Vincent Prunier - Bourgogne - Frankrijk - 2022

*SPEENBIG
zoet-zuur - groene asperge
Nerello Mascalese - Le Terre Diverse - Sicilié - Italié - 2021

ZOMERREE

kers - girollen
Monastrell - Alberto Orte - Yecla - Spanje - 2021

*3 KAZEN

garnituren - peperkoek

MOELLEUX
chocolade - framboos - vanille-ijs
Chenin Blanc - Domaine Dhommé - Loire - Frankrijk - 2025



/{\ lr
Voorgerechten

KREEFT
meloen - kropsla
€35

SIGNATURE BOX 'JO BUSSELS’
langoustines - pompelmoes - Imperial Heritage Caviar ‘Oscietra’
€75

SCHOTSE ZALM ‘LABEL ROUGE’
citrus - sesam - ponzu
€28

GANZENLEVER
terrine - chutney - rozijnenbrood

€39

Hoofdgerechten

ZEETONG
stoofpotje - mossel - garnaal - saffraan
€ 65

LANGOUSTINES
lamsoor - tomaat - basilicum
€80

SPEENBIG
zoet-zuur - groene asperge
€59

ZOMERREE
kers - girollen
€ 68



Kaas & Desserts

3 KAZEN
garnituren - peperkoek
€20

MOELLEUX
chocolade - framboos - vanille-ijs
€20

GEFLAMBEERDE KERSEN
kirch - vanille-ijs
€ 20

SABAYON CHAMPAGNE
amandel - framboos - vanille-ijs
€ 22

CAFE GLACE
€19
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