Restawurant i

Chers invités, chers passionnés de gastronomie,
Bienvenue au Lilium.

Situé au cceur de I'emblématique Small Luxury Hotel De Witte Lelie, qui
a été honoré d'une Clef Michelin en octobre 2025 — une distinction
saluant une hospitalité et une expérience d'exception.

C'est avec une immense fierté que nous vous accueillons dans notre
restaurant.

Le Chef Jo Bussels vous propose une cuisine centrée sur les produits de
saison, la pureté des saveurs, la simplicité et la précision.

Le charme de De Witte Lelie et la cuisine du Chef Jo Bussels se
rencontrent pour créer une expérience culinaire unique.
Laissez-vous emporter par un voyage ou la gastronomie rencontre le
caractere.

Savourez chaque instant.



Lome de la saison

4 SERVICES - €95

3 vins selectionnés - €40
homard - sole - chevreuil - moelleux

(uniquement disponible au déjeuner en semaine, hors jours fériés)

5 SERVICES - €135

4 vins selectionnés - €55

homard - signature box - sole - chevreuil - moelleux

6 SERVICES - €155

5 vins selectionnés - €60
homard - signature box - sole - *cochon de lait - chevreuil - *3 fromages - moeulleux

*choix entre cochon de lait & 3 fromages

7 SERVICES - €165

5 vins selectionnés - €65

lobster - signature box - sole - pig - deer - 3 cheeses - chocolate

Juncl Menew

starter - main dish - dessert

(only available for lunch on weekdays only, excluding public holidays)



Le Chef Jo Bussels vous invite a un voyage au fil de la saison,
en vous proposant un menu en 7 services composé de produits d'une qualité
exceptionnelle, sublimés avec pureté et simplicité

AMUSE

HOMARD

melon - laitue
Griiner Veltliner - Weingut Larhnsteig - Autriche - 2025

SIGNATURE BOX 'JO BUSSELS’

langoustines - pamplemousse - Imperial Heritage Caviar ‘Oscietra’
Griiner Veltliner - Weingut Larhnsteig - Autriche - 2025

SOLE

pot-au-feu - moules - crevettes - saffran
Chardonnay - Vincent Prunier - Bourgogne - France - 2022

*COCHON DE LAIT
aigre-doux - asperge verte
Nerello Mascalese - Le Terre Diverse - Sicilié - Italie - 2021

CHEVREUIL

cérises - girolles
Monastrell - Alberto Orte - Yecla - Espagne - 2021

*3 FROMAGES

accompagnements - pain d'épices

MOELLEUX AU CHOCOLAT
framboise - glace a la vanille
Chenin Blanc - Domaine Dhommé - Loire - France - 2025
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Entrées

HOMARD
melon - laitue
€35

SIGNATURE BOX 'JO BUSSELS’
langoustine - pamplemousse - Imperial Heritage Caviar ‘Oscietra’
€75

SAUMON D’ECOSSE ‘LABEL ROUGE’
agrume - sésame - ponzu
€28

FOIE GRAS D'OIE
terrine - chutney - pain
€39

Plats

SOLE
pot-au-feu - moules - crevettes - saffran
€ 65

LANGOUSTINE
aster maritime - tomate - basilic

€80

COCHON DE LAIT
aigre-doux - asperge verte
€59

CHEVREUIL
cérises - girolles
€ 68



Fromage & Desserts

*3 FROMAGES
accompagnements - pain d'épices
€20

MOELLEUX AU CHOCOLAT
framboise - glace a la vanille
€20

CERISES FLAMBEES
kirch - glace a la vanille
€20

SABAYON CHAMPAGNE
amande - framboise - glace a la vanille
€22

CAFE GLACE
€19
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